
Durazno en almibar

Costeleta de cerdo

Milanesa a la napolitana
Ensalada cesar con pollo o atún

Papas fritas

Papas noisette

Gaseosa o agua chica

Tallarines con salsa a elección

Ensalada (hasta 3 ingredientes)

Bocadillos de acelga

Opciones

Guarniciones

Postre

Bebida

Opción menú ejecutivo o plato del  día 
VALOR: $ 17 .000

Disponible de martes a viernes al  mediodía
Medio de pago: solo efectivo

EL MENU ES EXCLUSIVO PARA UNA SOLA PERSONA

Plato del día
Plato del día (consultar opción) 

Bebida chica (Agua o gaseosa)

Postre

Menú ejecutivo



ENTRADAS

PICADA:
Tabla de f iambres (Salame casero,  queso,
bondiola,  jamón cocido,  matambre casero,
maní ,  aceitunas)
Pol lo en escabeche
Berenjenas en escabeche 
1  empanada de carne
Bocadi l lo de acelga

Precio por persona

$6.000

Salame casero (porción)     

Bondiola (porción)                                                          

Matambre casero (porción)                                             

Queso (porción)

Cazuelas (maní ,  pal i tos ,  papitas)

Cazuela de aceitunas

Cazuela de escabeche de berenjenas

Cazuela de escabeche de pol lo

Lengua a la v inagreta (porción)

$ 5.000

$ 5.000

$ 5.000

$ 3.000

$ 2.000

$ 3.000

$ 4.000

$ 4.000

$ 5.000



M I L A N E S A S

Milanesa de ternera
Mi lanesa de ternera napol i tana
Milanesa de pol lo
Mi lanesa de pol lo napol i tana

$15.000
$17.000
$15.000
$17.000

M I L A N E S A S

Milanesa de ternera
Mi lanesa de ternera napol i tana
Milanesa de pol lo
Mi lanesa de pol lo napol i tana

$17.000
$19.500
$17.000
$19.500

C O N  G U A R N I C I O N  I N C L U I D A  E N  E L  P L A T O
P A P A S  F R I T A S  O  E N S A L A D A  H A S T A  3  I N G R E D I E N T E S

M I L A N E S A S  E S P E C I A L E S

Milanesa XXX (mi lanesa de ternera extra grande
napol i tana con 4 huevos fr i tos y  papas fr i tas para
compart i r )
Mi lanesa con tal lar ines alf redo (mi lanesa de
ternera con f ideos encima con salsa de manteca,
crema de leche,  queso crema, parmesano y
mozzarel la)

$ 60.000

$ 22.000

S I N  G U A R N I C I O N



C A R N E S

Costeleta de ternera
Costeleta de cerdo
Suprema a la plancha

SALSA ADICIONAL (verdeo,  roquefort ,  crema, pesto)

$19.500
$17.000
$19.500

$3.000

C O N  G U A R N I C I O N  I N C L U I D A  E N  E L  P L A T O
P A P A S  F R I T A S  O  E N S A L A D A  H A S T A  3  I N G R E D I E N T E S

C A R N E S

Costeleta de ternera
Costeleta de cerdo
Suprema a la plancha

SALSA ADICIONAL (verdeo,  roquefort ,  crema, pesto)

$17.000
$15.000
$17.000

$3.000

S I N  G U A R N I C I O N

C A R N E S
P L A T O S  E S P E C I A L E S

Bife de chor izo a la chapa a cabal lo con papas fr i tas ,
salsa de tomate y salsa cr io l la

Entraña a la chapa con papas fr i tas ,  salsa de tomate
y salsa cr io l la

$ 25.000

$ 30.000

AMBOS PLATOS TIENEN UNA DEMORA DE 30 / 40 MINUTOS 



H A M B U R G U E S A S

Hamburguesa s imple chica

Hamburguesa s imple grande

Hamburguesa completa (Lechuga, tomate,  jamón,
queso y huevo)CHICA

                           GRANDE

Hamburguesa de lentejas s imple (porción 2 unidades)

Hamburguesa de lentejas completa (Lechuga, tomate,
queso y huevo) (porción 2 unidades

ADICIONAL EN PLATO: papas fritas o ensalada
hasta tres ingredientes 

$6.000

$7.000

$ 8.000
$ 9.000

$ 5.000

$ 7.000

$ 4.000

M E N U  I N F A N T I L

Patitas de pol lo con papas fr i tas o papas car i tas $7.000



Papas fr i tas
Papas españolas
Papas a la provenzal
Papa espiral
Papas con cheddar
Tort i l la de papas (para dos personas)
Bocadi l los de acelga
Huevo fr i to

$6.000
$6.000
$6.000
$4.000
$7.000
$10.000
$6.000
$2.000 c/u

G U A R N I C I O N E S

Sándwich de mi lanesa s imple
Sándwich de mi lanesa completo (Lechuga,
tomate,  jamón,  queso y huevo fr i to)
ADICIONAL EN PLATO: papas fritas o
ensalada hasta 3 ingredientes

$14.000
$17.000

$ 4.000

S A N D W I C H

Lechuga
Tomate
Zanahor ia
Huevo
Cebol la
Chauchas
Rucula
Parmesano
Choclo
Lentejas A elección hasta 4

ingredientes

Ensalada completa                                                         $8.000
Adicional  Atún o pol lo                                                    $3.000

$ 5.000

E N S A L A D A S



P A S T A S  
C O N  S A L S A  A  E L E C C I O N  I N C L U I D A

Tal lar ines al  huevo
Tagl iatel le al  huevo
Tal lar ines de espinaca
Tal lar ines al  nero di  sepia (t inta de calamar)
Tal lar ines de har ina de almendras

Ñoquis
Ñoquis re l lenos
Ñoquis de r icota y espinaca

Ravioles de verdura y carne
Raviolones 4 quesos

Canelones de verdura y carne
Canelones de jamón y queso
Canelones de r icota y espinaca con tapas de
espinaca 
Canelones de har ina de almendras (consultar
rel lenos)

Sorrent inos de jamón y queso 
Sorrent inos de r icota,  jamón y nuez
Sorrent inos de calabaza,  zanahor ia y queso

Quesera adicional

$13.000
$13.000
$13.000
$15.000
$17.000

$13.000
$15.000
$15.000

$18.000
$18.000

$18.000
$18.000
$18.000

$20.000

$18.000
$18.000
$18.000

$3.000

Boloñesa    
F i letto
Crema
Verdeo
Roquefort
Pesto con nuez
Alfredo (queso crema, crema, parmesano,  mozzarel la)
Champignon

    Adicional
Estofado de carne o pol lo $5.000

S A L S A S



EMPANADAS

Carne (unidad)
Carne (docena)
Jamón y queso (unidad)
Jamón y queso (docena)
Pol lo (unidad)
Pol lo (docena)
Cebol la y  queso (unidad)
Cebol la y  queso (docena)
Queso y roquefort  (unidad)
Queso y roquefort  (docena)

$ 1 .800
$18.000
$ 1 .500
$15.000
$ 1 .800
$18.000
$ 1 .500
$15.000
$ 1 .500
$15.000

P I ZZA

Mozzarel la
Roquefort
Huevo
Napol i tana
Choclo
Especial
Cebol la
Salchichas
Papas fr i tas
Anchoas

$12.000
$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$17.000



M E N Ú  P A S T A S

ENTRADA:
Tabla de f iambres (Salame casero,  queso,
bondiola,  jamón cocido,  matambre casero,
maní  y  aceitunas)
Pol lo en escabeche
Berenjenas en escabeche 
1  bocadi l lo de acelga
1 empanada de carne

PRINCIPAL:
1  porción de pasta y salsa a elección

POSTRE:
a elección

$ 25.000

Precio por persona (no incluye
bebidas)

M E N Ú  P A R R I L L A  L I B R E

ENTRADA:
Tabla de f iambres (Salame casero,  queso,  bondiola,
jamón cocido,  matambre casero,  maní  y  aceitunas)
Pol lo en escabeche
Berenjenas en escabeche 
1  bocadi l lo de acelga
1 empanada de carne

PRINCIPAL:
Parr i l la l ibre (chor izo,  vacío de cerdo,  vacío y cost i l la
de ternera con ensalada o papas fr i tas)

POSTRE:
a elección

$ 32.000

Precio por persona (no incluye
bebidas)

Porción de asado (surt ido) $ 24.000

V I E R N E S  Y  S A B A D O  P O R  L A  N O C H E
D O M I N G O  M E D I O D I A

T O D O S  L O S  D I A S  

MENU
EXCLUSIVO
PARA UNA

SOLA
PERSONA

MENU
EXCLUSIVO
PARA UNA

SOLA
PERSONA



POSTRES

Flan casero
Budin de pan

Mousse (chocolate,  l imón o combinada ambos sabores)
T i ramisu 
Borrachito (vaini l las ,  f lan de vaini l la y  postre de chocolate)

Chaja
Balcarce
Cheesecake (consultar  sabores)

Brownie
Brownie con helado

Queso y dulce
Duraznos al  natural
Zapal lo en almíbar
Higos en almíbar

Peras al  malbec
Frut i l las
Ensalada de fruta 

     Adicional
Dulce de leche
Crema

$3.500
$3.500

$3.500
$3.500
$3.500

$3.500
$3.500
$3.500

$3.500
$5.000

$3.500
$3.000
$3.500
$3.500

$3.500
$3.500
$4.500

$1.000
$1.000

HELADOS

Almendrado
Tr icolor
Bocha de helado

$4.000
$2.500
$2.000 c/u

CAFETER IA

Café / Cortado
Café /Cortado en jarr i to
Te negro / Boldo / Mate cocido

$1.200
$1.500
$1.200



Gaseosas 350cc
Gaseosas 1 l t
Agua s in gas 500cc
Agua s in gas 1 l t
Agua sabor izada 500cc
Agua sabor izada 1 ,25lt
Agua con gas 500cc
Soda (s i fón)

$2500
$4500
$2000
$4000
$2500
$4500
$2000
$3000

C E R V E Z A S

Brahma lata 
Brahma l i t ro
Qui lmes lata
Qui lmes l i t ro
Imperial  Golden lata
Imperial  Golden l i t ro
Heineken lata 473 cc
Heineken l i t ro
Andes rubia lata
Andes negra lata
Andes roja lata

$3000
$5000
$3000
$5000
$3500
$7000
$4000
$8000
$3500
$3500
$3500

Línea Coca Cola

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L



V I N O S  B L A N C O S

Valent in
Port i l lo sauvignon
Port i l lo Chardonay
Etchart  Pr ivado 
Nicasia

$7000
$9000
$9000
$7000
$13000

V I N O S  B L A N C O  D U L C E

Santa Jul ia
Port i l lo
Cosecha Tardía

$11000
$9000
$7000

Vasco Viejo
Valent ín Lacrado
Port i l lo
Cordero con piel  de lobo
Alma Mora
Fond de Cave
Fond de Cave (reserva)
Perro cal le jero
Nicasia
Trumpeter
Saint  Fel ic ien
Emi l ia

$4000
$6000
$8000
$8000
$9000
$12000
$15000
$12000
$13000
$14000
$15000
$11000

V I N O S  M A L B E C

COPA DE VINO: VASCO VIEJO, VALENTIN LACRADO, PORTILLO, 
CORDERO CON PIEL DE LOBO
50% del valor de la botel la

Los demás solo se venden por botel la

COPA DE VINO: PORTILLO y ETCHART PRIVADO
50% del valor de la botel la

Los demás se venden sólo por botel la



Johnnie Walker Red
Johnnie Walker B lack Label
Johnnie Wolker Double Black

Jack Daniels  Nº  7
Jack Daniels  Honey

Jameson

J&B

$ 5.000
$ 9.000
$ 1 1 .000

$ 7.000
$ 7.000

$5.000

$ 4.000

WHISKYS

$5.000
$3.500
$2.500
$3.000
$5.000

Bombay (medida)
Beefeter (medida)
Heredero (medida)
Aconcagua (medida)
Tankeray (medida)

GIN

Gancia
Cinzano
Mart in i
Cynar (medida)
Campari  (medida)
Fernet (vaso)
Fernet (medida)

$3500
$3500
$3500
$3500
$2500
$3500
$2500

APER I T IVOS

ESPUMANTES

Sidra 1888

Champagne Nieto Senet iner Extra brut

$ 12.000

$ 20.000
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